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HAZARD ANALYSIS and CRITICAL CONTROL POINTS

ANALISIS de PELIGROS y PUNTOS de CONTROL CRITICOS

[ Observar Proceso/Producto ]

[ Identificar Peligros ]

[ Controlar ]
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Tipos de Peligros
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Puntos de It:ontrol
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Medida de Control ﬁ

Medida de Control a \

Punto de

Control del
Proceso

Medida de Control >

Producto de calidad, legal y seguro
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Punto de

Control Legal

Calidad deseada /
preventivo /
cualidad
econdmica

Control de Peligro

Cumplir una
obligacion legal

Por ej. Contenido
de proteinas

Por ej. Rechazo
de maiz con
contaminacion
por encima de 20
ppb de AFs

Por ej.
Determinar la
ausencia de
gluten para el
etiquetado
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Hongos y micotoxinas

Aflatoxin B,
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HACCP en Produccion Primaria

SEGURIDAD

CALIDAD
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Peligros asociados a los alimentos balanceados

< MICOTOXINAS

SALMONELLA

Trichinella

‘ AGROQUIMICOS

Prod. VETERINARIOS

=

METALES PESADOS
PCBS, etc
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Residuos: micotoxinas en productos
de origen animal
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AFLATOXINAS > .

OCRATOXINAS >

FUSARIOTOXIN
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ICOSIS

Micotox
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Table 5. Relationship of aflatoxin levels and relative performance abela 1. Ganho médio de peso, consumo médio de racao e conversao alimentar média aos 7,

of broilers in commereial production facilities 4 e 21 dias de experimento, de frangos de corte sujeitos (grupo tratado) ounao (grupo-controle)
Grower classification 1 ingestdo de toxina T-2.
. Perlodo (dias) Grupo Ganho médio de peso (g) Consumo médio de ragio (g) Conversao alimentar

femamete Good [Medtosre | Foor Controle 136.8 117.9 0,86
------------------------------------------------------------------ Tratado 113.2 112.6 0.99
Number of growers 10 10 10 14 Controle 376.2 a7y 131
Number birds marketed 122,052 110,290 105,267 Tratado 320.8 3383 ,

21 Controle 762.1 676.2 1,53
Average weight (lbs) 3.88 3.83 3.79 Tratado 616.9 701.0 L7
Average feed conversion {1b/1b) 2.13 2.15 2.16

Nascimento et al, Arq. Bras. Med. Vet. Zootec. vol.53 no.3 Belo Horizonte June 2001
Livability (%) 95.98 95.61 92.78

Condemnations (%) ™ — k]

Grower payment (cents/chick] ‘ 12.02 11.49 10.86 >

% Aflatoxin positive feed

31.25
Aflatoxin concentration (ppb) ( 6.13 6.49 13.99 >

Jones et al., 1982. Poultry Sci. 61:861868.

‘abela 1: Desempenho de frangos de corte experimentalmente intoxicados com aflatoxina em
diferentes periodos do desenvolvimento das aves. (Mariani 1998):

Sinergismo | | 'y

A FB & OTA 1 0 — 0.163a 0.831a3 1.9302 2.390a 3
2 5 1-7Td 0.159 0.710b 1.7440 2.228b

AFB & T2
3 5 1214 04505  0550° 1439 1943

AFB & DAS 4 5 21354 0463 0843 1940 23699
5 5 21-424d 0.173a 0.824a 1.939a 23233

AFB & FBl 6 5 35-42d 0.1682b 0.8282 1.9642 23963

OTA & T 2 7 5 142d 0.1550 0.564¢ 1.379¢ 1.765¢

iferentes nas colunas, p< 0,05

Santurio,Rev. Bras. Cienc. Avic. vol.2 no.1 Campinas Jan./Apr. 2000
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Periodo GDP (g/dia) CA (kg Rac AFT (ppb) | ZON (ppb)
/kg gan)
1999 —8& 3,32 —]5\ 150
2000 805 3,21 20 300
2001 684 3,29 43 490
2002 551 3,57 ‘L 47 / 471
2003 727 3,23 20 S/D
2004 770 3,12 18 <100
2005 758 2,99 5 170
Knass et al, V CLAM, Floriandpolis, BR June 2006 Table 3: Effect of mould contamination on the nutritional value
of stored maize
ME (Kcalkg) CP (%) Fat (%)
Good corn 3,410 89 40
Mouldy comn 3,252 83 15
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Loss in nutrient h 7
% Loss in nutrient 46 6.7 62.5

Source: O'Keeffe (2098TIE = MetaboliSmrenergy. CP =etfide
protein

Akande et al, Pakistan Journal of Nutrition 5 (5): 398-403, 2006

Table 2: Some Food of Animal Origin which may be Naturally Contaminated with Mycotoxins

Mycotoxins Potential Effects on Humans Occurrence Maximum Levs! Reported (ppb)
Afiatoxin B, Hepatic cancer Eggs 04
Pig liver 0.5
Pig muscle 1.04
Pig kidney 1.02
Afiatoxin M, Carcinogenic Cow milk 0.33
Ochratoxin A Renal damage Pig liver 98
Kidney 89
Sausages 34
Zearaelenone Oestrogenic Pig liver 10
Pig muscle 10

Source: (FAD. 2002)
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Sistema de Control

EVALAUCION DEL PROCESO DE CONTAMINACION
Vigilancia de Alimentos y Raciones

Seguimiento Bioldgico

Estudios Socioecondmicos

MEDIDAS PREVENTIVAS

Reduccion del riesgo de contaminacion aplicando medidas
adecuadas por ejemplo en los siguientes procesos:

Lucha contra Plagas y Enfermedades

Cosecha

Secado

Almacenamiento

Elaboracién

Detoxificacion

Separacion
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HACCP: Arbol de decisiones

P1 | ¢Existen Medidas Preventivas? I&

NO | Modificar Etapas del Proceso o |

Praduicto
¢Es ne&sgrig el

control en esta
etapa para la ﬂ
seguridad del
proc@o?
no  —> M0 LSf parart |
PCC
(‘.D SEiG) UibEINIdUU CprLidlIIICIILC ©old
P2 etapa para eliminar o reducir la
probabilidad de presentacion del > SI
.- el PR,
\V,. gro-a—th 2
NO

SI

B

PUEteteTer tuyaT UTTa CoTTtarTTiTacion
con el peligro que supere los niveles

P3 i
aceptables o que aumente el peligro a
: : ol o Dok ok

éeliminara o reducird, alguna etapa
P4 posterior, el peligro hasta un nivel
aceptable?**

\
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SIS Harinas y Subproductos Harina de carne. Premix y Aditivos. Grasa.
REcE cién vegetales a granel. Recepcion y Recepcion y Recepcion y
(Mlgl) Recepcion y Almacenamiento Almacenamiento Almacenamie
Almacenamiento (MH3) (MH4) (MH5) nto (MH6)
\ Q/ Micropellets.
Granos. | Molienda | Recepcién y
Acondicionamie Almacenamiento
ntoy | Dosificacion | (MH7)
Almacenamient
o (MH2) | Mezcla |
I Pelletizado |
(MHBY

v

Almacenamiento en Fabrica de Raciones

Transporte

|
|
[ Distribucién
{

Almacenamiento y utilizacion en las granjas
(MHY)

v

Distribucion y Alimentacion de los animales de todas las
categorias (MH10)

A4

Desarrollo y Terminacion de los animales de corte (MH11)

A4

Transporte y disposicion para faena (MH12)

\4

Faena, Desposte y/o industrializacion de frescos y cocidos
(MH13)

“
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PCC1: Recepcion GranoS. .-

HACCP . productos a granel.
1 Control de guia PCC 1.1.
v (MH1)
1. Bascula. Control de Peso
\
1. Toma de muestra 508 LB
3 | ' OTA<10
v : 2 v DON<1000
. Peso hect(f),h’_cro y calidad Humedad ' ) ZON<100
’ |sica Micotoxinas 5
|
y V
1. Dentro de Tolerancia Fuera de tolerancia 1.
6 \J/ \J/ /
. Ingreso a fosa de B
g descarga
1. Descarga del material
9 v
MH 2
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PCC2: Acondicionamiento™;

HACCP

-

Conduccidn por noria a
secadora

\%

Secado

A\

Enfriado

v

Fuera de tolerancia <—

Humedad y Temperatura

\’

Dentro de Tolerancia

v

OTA

Conduccidn por noria a silo
de almacenamiento

PCC 2.2.
LC: Afs<20

OTA<10
H%: 13,5

T: 25°

/h/kak(n& the World's Food Safer®

pcenamiento en silos
externos

LC: H%: 13,5
T: 25°

insect
o

LC: ausencia
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PCC3: Recepcion sub-productos

HACCP

con productos a

3 granel. Control de
) guia
. Bascula. Control de
_ Peso
2 \%
3 Toma de muestra.
3 T
\'4 \'4
Subproductos de soja: Humedad y calidad Micotoxin®
actividad ureasica fisica

PCC 3.1.
(MH3)

LC: Afs<20
OTA<10
DON<1000
ZON<100

I

v

Fuera de tolerancia

v

3 Dentro de Tolerancia
5 A4
Ingreso a fosa de
3 descarga
. \
6 .
3 Descarga del material
lrgreso-por-chimange
a silos aéreos

8

dimdu:rldrniento
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PCC8: Dosificacion & Pelleteade  w-

HACCP ! ! !
LC: Afs<20

Molienda de las materias

OTA<10 0N TA primas en molino de
DON<1000 martillos.
\————- PCC 8.1 Dosificacion c\lz las materias
.- primas, adlitivos_y,/ premix <—— MHS
AFs segun\vraaon
o Mezclado
ADITIV V/

0 Agregado de grasa (si

Prensado y pelletizado

corresponde) :
v LC: H%: 13
OTA T: 25°

3. Corte de pellets
6 7 p-vap.abs: 1,5
8. Enfriado
7 v
8 Control de humedad y
8 temperatura del pellet
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PCC9: Expedicion 5

HACCP

Ingreso de los pellets
9 a tolva de distribucion

1 v

\Z

Silos aéreos para
almacenamiento
distribucion a granel

Silo aéreo para
almacenamiento
distribucion en bolsas

Vv

Vv

Descarga por
gravedad en camion
tolva

Descarga por
gravedad en balanza
y envasadora

\4
Transporte con

\4
Almacenamiento en

camion tolva hacia las

Descarga en silos de
alimentacién para
comederos automaticos
segun categoria de
racion

bolsas de 50 kg en
pallets segun categoria

de la racién

Carga manual en camion
y transporte de bolsas
hasta las granjas

Distribucioiautomatica

a comederos segun
frecuencia programada.
Maximo de
almacenamiento: 15

i

Almarpnﬁlﬁﬂinnfn en

galpones
acondicionados con
pallets, maximo 15

:

Ausencia
Excrementos

\
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10 F—N
ROMER

/Wtak(n& dhe World’s Food $afer® m



MH 12

A .
Manga acceso zona sucia

PCC13: Inspeccion en

13.1
\/.
— Faena
13.2 Bafo de aspersion
v HACCP
13.3 Zona Sucia
A\
13.4 Noqueo - Izado - Sangrado
A\
13.5 Zona Intermedia
: v Ausencia
Depilado, Esca_ldadq, ID de ) alteraciones
13.6 res, paso a riel principal Visceras verdes grasas o
\% hemorragica
13.7 Eviscerado - Inspeccion S
A\
{ 7 PCC 13- 1-
13.8 Zona Limpia il=cerasieias
A\
13.9 Division de res - Inspeccion
A\ A i
usencia
13.10 Descapsulado de rifiones —> Rifiones PCC 13. nefropatia
A\
13.11 Dressing — romaneo y ————
~ cIasifi\i:/acion Refrigerado  —> Industrializacion = ;54 -~
Despostado y
13.12 Sala de oreo refrigerado > envase 13.17 Empa\ulaue - FROMER
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Alergias alimentarias en

mascotas
P R el P
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Alergias en Mascotas

Alergias Alimentarias

= Alergias ambientales e Carne de e Carne de
= Dermatitis alérgicas res res

» Dieta de eliminacion e Lacteos e Lacteos
= Alimentos hipoalergénicos? e Soja e Pescado

W e Pollo

e e Maiz
e Huevos
e trigo
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